Amosbord

Dad vi pd Labbnds dukar upp till fest bjuder vi gdrna pd vart rejila
Amosbord med foljande delikatesser:

Ett ldckert sortiment av sillar och stromming enligt utbud.

Atminstone tre stycken, exempelvis:
Citronsill, Appelsill, Senapssill, Franskloksill, Svartvinbdrssill, Smetanasill,
Brantevikenssill, Krdftstromming, Attiksstromming

Labbnds gravade fisk
Vackert garnerade dgghalvor
Kokt potatis
Attiksinldggningar (exempelvis hemlagad pressgurka, saftig rodbeta,
delikatess dttiksgurka eller pumpasallad)

Atminstone tre olika sallader som Vi tillreder enligt dvstidernas utbud
(exempelvis Riksallad, Gronkdlssallad, Bonsallad, Broccolisallad,
Rodbetssallad, Blomkdlssallad, Tomat-loksallad, Kdlsallad,
Gammaldagssommarsallad, Rogerssallad eller Gronsallad)

Pd varmyrdttsbordet puttrar en graddig potatisgrating i sdllskap av en
grisytterfilé som ldngsamt stekt sig mor i ugnen. Av skyn tillveder vi en
god grdddsds. En helhet som smdlter i munnen!

Vi hoppas att magen blir mdtt men forhoppningsvis finns det plats dnnu
for en delikat tartbit samt en kopp kaffe, en smaskig avslutning pd vart
Amosbord.

Ddrutover serverar vi alltid:
Labbnds maltlimpa med rikligt med dkta smor
Hemgjord svagdricka (kotikalja)
Mjolk
Vatten

Pris 39 euro/person
Priset giiller for grupper pd minst 20 personer.
Vi forbehdller oss rdtten till fordandringar!
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